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FLATBREADS ARTESANALES

Pan crujiente, combinaciones creativas y sabor relajado.

Flatbread de Tomate $225
Pan plano horneado con aceite de olivo, cebolla caramelizada, tomate

deshidratado y queso parmesano. Aromatico y perfecto para

compartir.

Flatbread de Puerco(60 grs) - $325
Trozos de milanesa marinados en salsa tonkatsu, mezclados con
hongos y queso crema sobre pan crujiente. Sabroso y reconfortante.

Flatbread de Camaroén (60 grs) $280
Pan crujiente con camardn, aceite de hierbas, queso crema y ensalada
fresca de espinaca y arugula. Ligero y costero.

Flatbread de Pera @ (N $295
Laminas de pera con tocino crujiente, hojuelas de avena, queso azul,

nuez pecanay miel de agave. Dulce, salado y perfectamente

balanceado.

Flatbread Vegetariano \ Y/ $245
Pan artesanal con pimiento rostizado, tomate, aceituna Kalamata,

calabaza, queso feta y reduccién de balsamico. Fresco, colorido y lleno

de sabor.

DULCES DEL ROOFTOP

Postres calidos y frescos para cerrar la experiencia.

Bufiuelos $175
Masa dulce frita con azlcar y canela, servida con salsa de cajeta
quemada y chocolate ligero. Dorados, crujientes y adictivos.

Leche Frita $175
Leche rebozada y frita, servida con helado de vainilla y salsa de
chocolate. Suave, cdlida y reconfortante.

Helados y Sorbetes $125
Refrescantes y perfectos para el clima de terraza.
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EL CONSUMO DE PRODUCTOS CRUDOS ES BAJO SU PROPIO RIESGO.
PRECIOS EN MONEDA NACIONAL. PRECIOS INCLUYEN IVA.




